
 

Viognier « Z » 
 
 
Appellation Lavaux AOC 

Cépage Viognier 

Altitude 480 – 520m 

Âge des vignes Moyenne de 20 ans 

Méthode de taille Guyot simple, en terrasses 

Terroir Molasses argileuses 

Vinification Elevage en barrique durant 18 mois 

Degré alcoolique 13,8% vol. 

Aspect Limpide et brillante, jaune pâle 

Nez Puissant avec des arômes dominants 

d’abricot et de pêche blanche 

Bouche Attaque souple avec une structure 

onctueuse basée sur la fraîcheur 

Accords Crustacés, fromages et saumon 

Consommation 6 à 10 ans 

Température de service 

 

Allergène 

 

Format(s) 

10 - 12 °C 

 

Contient des sulfites 

 

75 cl, 150 cl 

 

 
 

 

 


