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Pinot Gris « Z »

Appellation

Rebsorte(n)

Hohe

Alter der Rebe

Terroir

Weinbereitung

Alkohol

Aspekt

Nase

Mund

Passt gut zu

Lagerung

Temperatur
Allergen

GroBe(n)

Lavaux AOC

Pinot Gris

520 — 550m

Durchschnitt von 25 Jahren

Tonkalkstein

Im Barrique wahrend 18 Monate

14,2% vol.

Klar und hell, hellgelb

Subtile Mischung aus Verfiihrung

und Leidenschaft mit Honignoten

Weicher und cremiger Angriff

Krebstiere und wei3es Fleisch

6 - 10 Jahre

10-12°C
enthalt Sulfite

75 cl, 150 cl



